Provozni fad Skolni kuchyné
Zakladni Ekola Kunéina, okres Svitavy

569 24 Kuncina 248

ORGANIZACE PROVOZU:

Provoz zajidtuji :  vedouci $kolniho stravovani Hana Conkova
kucharka Monika Burdova
kucharka Jifina Topinkova
pracovnice v provoze Lucie Radkova

Vedouci skolni jidelny :

e Je nadrizenym pracovniki $kolni kuchyné

e Ridi a zodpovida za provoz kuchyné

e Sestavuje jidelni listek spoleéné s kucharkou

e Piepotitava vyzivovou hodnotu pokrmii / spotfebni kos /

e Provadi kontrolu nezavadnosti a zaruéni dobu uskladnénych potravin

e Dbi o dodriovani hygienickych a bezpecnostnich predpist

e Vede kartotéku stravniku

e Vede skladovou evidenci / pfijemky, vydejky, faktury, sklad, /

e Zpracovava hospodaiskou evidenci / pfijem penéz z banky, odhladovani, pfihlasovani,
vyuctovani /

e Vypracovava mésicni uzdvérku, inventuru, kalkulaci obéda

e Dba na nutri¢ni hodnotu potravin

e Normuje potraviny

e Vypracuje plan vedouci 3J, sanitani plan, vnitini fad §J, provozni Fad Skolni kuchyné,

e Dodriuje pracovni dobu

Kucharka :

e Zabezpetuje provoz kuchyné a odpovida vedouci 8J za jeji chod
e Zodpovida za pfipravu a vydej pokrm{

e Podle jidelniho listku normuje



® Odpovida za spravné uloZeni a skladovani potravin

e Dba na bezpecnost a ochranu zdravi

e Zodpovida, Ze teplota pokrmi po dobu vydeje neklesne pod +65 stupi

e DodrZuje provozni a sanitacni rad na pracovisti

e Dodriuje zasady provozni a osobni hygieny / pokryvka hlavy, ochranné rukavice,
rouska, isté obleéeni /

e Dodriuje pracovni dobu /6,30 - 15,00 /

e Hmotna odpovédnost za potraviny spolu s vedouci $kolni jidelny

e Dodriuje zdkaz vstupu cizich osob do objektu 3kolni kuchyné a jidelny
e Otevieni a zavieni brany pro dodavatele

e Hlida nutri¢ni hodnotu potravin

e Udrzuje &istotu pracovnich ploch, strojniho vybaveni, nastroji a nadobi
e Objednava a piebira zbozi

e Zajistuje odhlasovani stravnika

Kucharka :

e Dodriuje zésady provozni a osobni hygieny / pokryvka hlavy, ochranné rukavice,
rouska /

¢ Dodriuje pracovni dobu / 6,30 — 15,00 /

¢ Dba na bezpecnost a ochranu zdravi

e Dodrzuje provozni a sanitacni rad

e Vykondva pomocné prace / ¢isténi zeleniny, loupani brambor/

o Naléva a hlida teplotu polévky, aby neklesla pod+ 65 stupiiii

e Pracovni odév musi byt pfi prechodu zjiné &innosti vymeénovan / jednorazova
zastéra/

e Odvazi vozik s odloZenymi tacy a nasledné vklada nadobi do mycky

e Obsluha my¢ky / myti nddobi v dostate¢né teplé vodé /

e Udriuje &istotu pracovnich ploch, strojniho vybaveni, nastroji a nadobi

e Zastoupi hlavni kucharku v pfipadé nemoci

e Nakup / pfevléknout osaceni /

Pracovnice v provoze :

e Dodriuje zasady provozni a osobni hygieny / pokryvka hlavy, ochranné
rukavice, roudka /



e Dodriuje pracovni dobu 11,00 — 15,00 /

® Dbé na bezpecnost a ochranu zdravi

e Dodriuje provozni a sanitacni fad

e Qdvazi vozik s odloZzenymi técy a nasledné vklada nadobi do mycky na myti
® Obsluha myeky / myti nddobi provadi v dostatecné teplé vodé /

® Po vydeji obédu, Gklid a dezinfekce jidelny

Klicovy rezim :

Kli¢ od zadniho vchodu :  Burdova, Topinkova
Kli¢ od skladu : Hana Conkova

Kli¢ od kuchyné : Burdova, Topinkova

Odpovédnost za odemykéni a zamykani kuchyné nesou spole¢nou mérou viichni pracovnici,
ktefi prevzali klice.

Covid 19 : opétovné umyvéni rukou dezinfek&nim mydlem, ochranné rukavice, jednorazové
papirové utérky, dezinfekce jidelnich stold po kaidém vydeiji, pedagogicky dozor pouZiva
ochranné rukavice, uklidova dezinfekce na konci pracovni doby
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